




















_STANDARDS

Waschen & Schneiden nur 11,- Euro

inkl. Conditioner + Pflegekur + Haargel
Fénen [Kurzhaar]
Fonen [halblang]
Fénen [Langhaar]

6,- Euro
11,- Euro
17,- Euro

bis nach Aufwand

ich will selber fonen kostet NIX

_FERBEN

Farben [Kurzhaar]
Féarben [halblang]
Farben [Langhaar]
Wimpern farben
Augenbrauen farben

12,- Euro®

17,- Euro*

nach Aufwand®
7,- Euro

Speziell fur blackcard Kunden:

_STRAENEN

Strédhnen [Kurzhaar]
Strahnen [halblang]
Stréhnen [Langhaar]
Folienstrédhnchen ~
_FLASESTRAENEN

In verschiedenen Farben
_DAUERYELLE

bis 20cm
ab 20cm

_PARTY & EVENTSTYLING

Hochsteckfrisur inkl. Nadeln

12,- Euro
17,- Euro
nach Aufwand
nach Aufwand

ab 5,- Euro

25,- Euro®*
ab 35,- Euro®*

bis nach Aufwand

ab 15,- Euro

bis nach Aufwand

*nur 9,00 Euro | * 1,00 Euro Rabatt | ** 2,00 Euro Rabatt

STUDENTENPOWER (nur mit giiltigem Studentenausweis!):

* jeden MI + DO Waschen & Schneiden nur 8,00 Euro

_OFFNUNGSZEITEN
Darmstadt NEW HQ MO-MI, FR 11:00-20:00
Darmstadt LandwehrstraBe  DI-FR 9:00-18:00
Langen/Weiterstadt/Pfungstadt MO-FR  9:30-19:00

Eberstadt DI, MI, FR 9:30-19:00
Lorsch DI, MI, FR 9:30-19:00
Neu-Isenburg DI, MI, FR 11:00-20:00
Alle anderen DI-FR 9:30-19:00

DO 11:00-23:00 SA 9:00-20:00
SA 8:00-15:00
SA 9:00-16:00
DO 9:30-22:00 SA 9:00-16:00
DO 9:30-20:00 SA 9:00-16:00
D011:00-22:00 SA 9:00-16:00
SA 9:00-16:00



Asparagus Gratin (Spargelgratin)

Im April ist es wieder so weit... - Die Spargelzeit beginnt.
Konigliches Gemiise oder auch essbares Elfenbein — so vielseitig die Vergleiche auch immer
sind, so groB ist auch die Faszination der Feinschmecker.

Gutes gelingen und viel SpaB3 beim Nachkochen.

Guten Appetit! Eure haarfabrik!

Rezept: Asparagus Gratin (Spargelgratin) (6 Portionen)
EL Butter
EL Mehl
twa 250 ml Milch
00 ml Hiihnerbriihe (Instant)
0 g geriebener Kase
alz und Pfeffer
00 g vorgegarter Griinspargel, abgetropft
hartgekochte Eier, in Scheiben
0 g Paniermehl
0 g geriebener Kase

Zubereitung:

Aus Butter und Mehl eine Mehlschwitze herstellen, Milch und Briihe angieBen, mit Salz und
Pfeffer abschmecken, Kése unterriihren. Spargel in eine Auflaufform schichten, mit hartgekochten
Eischeiben dekorativ belegen. SoBe darlibergeben. Restlichen Kése mit Paniermehl mischen und
dartiberstreuen. Knapp 20 Minuten im Ofen bei 200 Grad Uberbacken.

Das Rezept wurde uns zur Verfligung gestellt von www.usa-kulinarisch.de, einer Umfangreichen
Rezept-Datenbank mit Schwerpunkt auf die amerikanische Ess-Kultur. Vorbei schauen lohnt sich!
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REFERENZ
INSTITUT DARMSTADT

XTREME LasHES SHOP IM SHOP HaarFaBRIK DarmsTADT HQ
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Extend Your Beaur_,_n-'”‘"





